Manualer industrikgkken

KOLESKABE & FRYSER

Kgle- og fryseskabene skal tgmmes, renggres og slukkes efter brug.

Tomme kgleskab og frysere bliver hurtig kolde. Der gar et par sekunder fgr du
kan hgre dem ga i gang.

Gram kgleskab ved kaffemaskinen
Er indstillet til 6° grader.
Teendes og slukkes pa on/off U knappen i toppen yderst til hgjre.

Kgleskab ved rgremaskinen

Er indstillet til 8 grader.

Tjek at stikket er sat i og teendt, til venstre for kgleskabet.
Teendes og slukkes pa on/off (b knappen i toppen til hgjre.

Hvid fryser teet pa reremaskinen

Saet stikket i kontakten til hgjre for fryseren og teend pa stikkontakten.

Kgleskab i Pejsestuen

Egnet til drikkevarer til servering i lokalet.

Teend fgrst dette kgleskab nar drikkevarerne er sat ind. Det er en gammel model
med kgleelementer i siderne. Nar det er teendt vil det fryse hardt ned hvis dgren
abnes i mere end et par minutter. Der opstar derved risiko for frosti de
produkter der star teet pa siderne.

Teendes ved at satte stikket i forleengerledningen under bordet og teende pa

stikkontakten ved klaveret.

Manual side 1 af 7



Manualer industrikgkken

VIGTIGT

Alt udstyr skal bruges efter forskrifterne og med stor forsigtighed, da de

kan forudsagde alvorlige ulykker ved forkert brug/uopmaerksomhed.

KOMFUR

Kgkkenet indeholder et almindeligt husholdningskomfur med ovn og 4

kogeplader, der findes ingen manual for brug af dette.

KOGE@

OBS: Hvis pladerne har veeret taendt, er de meget varme i lang tid efter.

Det tager ca. 30 min. for en af de store gryder med vand at komme i kog.

Der findes gryder under selve kogegen samt 2 meget store gryder inde i det lille

lokale bag ved kaffemaskinen.

Teendes som et almindeligt komfur ved at dreje pa knapperne, udfor den
gnskede plade. HUSK de er varme i lang tid, hurtig nedjustering af varmen er

ikke muligt.

PROF. ROREMASKINE

Af sikkerhedshensyn foreligger der ingen manual til Bjgrn rgremaskinen, da den

udelukkende ma benyttes af personer med forhandskendskab til en sadan.
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BONAMAT KAFFEMASKINE

Fgr du teender kaffemaskinen er det vigtig at du tjekker vandtilfgrsel og
aftapningshanen star i de korrekte positioner, ellers kommer der kaffe /vand ind

i skabet og pa gulvet i stedet for.

Vandtilfgrsel i toppen skal sta lige hen over kaffemaskinens midte.

Aftapningshanen i bunden skal std i opret position.

Kaffefiltre findes i lokalet ved siden af kaffemaskinen, sammen med nogle

almindelige kaffemaskiner som du gerne ma benytte.
Af hensyn til smag, er termokanderne udelukkende til kogt vand og eller kaffe.

For at fastholde den gode smag anbefaler vi, at kaffen haeldes pa forvarmede

termokander umiddelbart efter brygning.

e
llll 400 G KAFFE TIL 10 LITER
I .
- o
BONAMAT

Taend ved at trykke pa den gnskede
meengde vand f.eks. 10 Itr.

Vores anbefaling er:

400 g god kaffe til 10 Itr. vand.
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RATIONAL COMBI OVN

Ovnen hurtigt opndr den valgte varme.
Ovnen slukker nar dgren abnes, ventilatoren stopper efter kort tid

Pas pa dampen, ovnhrummet og dgren er meget varm og kan give skader.

Uden stege termometer
1. Indstil temperatur

2. Indstil tid, eller "D” for konstant
3. Valg program
4. Ovnen starter nar dgren er lukket

Genopvarmnin —}

{— Varmluft og damp

‘ Damp og varme
(kun ved under 100°C)

Programveelger
(se mere pda side 2)

Valg ovn temperatur & tid

Temperatur veelger —}

Timer '
D = konstant (ingen udigb)
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Med stege termometer

1. Indseet spyddeti stegen (spidsen i midten)
2. Indstil temperatur

3. Veelg program

4. Ovnen starter ndr dgren er lukket

“
’
Valg kernetemperaturen her —} \

Spyddet findes i bunden til venstre, det fjernes fra
holderen og placeres midt inde i stegen.

Pas pa det er meget varmt, hvis ovnen har varet teendt.

Programmer

Genopvarmning - Indstilling der sikre neensom opvarmning af forberedte retter
Damp varme, fast temperatur 100°C

Varmluft (tgr) 30 - 300°C

Varmluft og damp kombination 30 - 300°C

Damp varme, lav temperatur 30 - 100°C
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KEN INDUSTRI OPVASKER

Maskinen startes 10 - 15 minutter fgr brug da den skal bruge tid for pafyldning
af vand og opvarmning. Haetten skal FORBLIVE LUKKET under opvarmning.
Opvask

1. Alle madrester skal fjernes, ellers breender de fast.
Ingen tree, aluminium eller maskindele ma komme i opvaskemaskinen.
Glas og bestik skal aftgrres med det samme for ikke at fa kalkpletter.
Ved vask dbnes hatten og opvaskebakken fgres ind.
Heetten lukkes og maskinen starter automatisk.

Efter fa minutter stopper maskinen, heetten lgftes op og bakken fjernes.

N o s WD

Pas pa skyllevandet kan vere optil 90 grader varmt.

Hzetten skal forblive ABEN frem til den nzeste vask,

lukkes den starter maskinen pa ny vask!

OPSTART af maskinen
Vigtigt

Fgr maskinen startes skal du sikre at aflgbsventilen
er lukket. (Sort hdndtag nederst pd hgjre side)

Start maskinen ved at trykke
den rgde afbryder knap ind

Net lampen vil lyse —}

Vandtank og skylletank lamperne vil '
lyse nar varmelegemerne er varme nok
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Klar til vask

MaskKkinen er klar nar vandtank temperaturen er
mellem 40 og 60 grader

oG

4— Skylletank temperaturen er mellem 80 og 90 grader.

AFBRYDER

Saebedispenser
Sebedispenseren doserer automatisk

Kun ved alarm (hyletone) trykkes pa NEXT.

Afslutning

Efter sidste vask slukkes maskinen pa den rgde knap maerket AFBRYDER
Aflgbsventilen abnes kun lidt sa 1
vandet lgber ud, gulvet oversvgmmes

hvis du dbner det for meget.

Til sidst stilles den i lodret stilling.

HUSK - skyllevandet kan veere op til 90° varmt

» Alle madrester skal fjernes, ellers breender de fast ved den hgje temperatur.

» Fglgende ma ikke komme i opvaskemaskinen; tree, aluminium og maskindele
(fx kaffemaskinen, grgntskaeren osv.).

» Glas og bestik skal aftgrres med det samme for ikke at fa kalkpletter.
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